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Weihnachtsmenu

Weihnachtshappchen
Randen-Crostini mit Apfel und Meerrettich
Mini-Rdsti mit geraucherter Seeforelle und Sauerrahm
Birnen-Zwiebelktiichlein mit Alpkase

Gemusetatar mit Focaccia
Kirbisflan mit Stanser Geissfrischkéase
Nusslisalat mit eingelegten Birnen und Baumntissen
Gerostete Pastinakensuppe mit Thymian, Senfglace und Apfelchips
Gebratenes Filet vom Bio-Rind mit Rotwein-Ddrrzwetschgenjus, Wurzelgemtuise
und Rindsragout mit Kartoffelschaum
Hartkase mit Feigenkonfi und Buchweizen-Nussbrot
Vermicelles mit Meringue und geschlagener Nidle
Lebkuchenmousse mit Gliihweinbirne
Gebackene Apfelkiichlein mit Vanillesauce
Weihnachtsguetzli
Weihnachtsmenu komplett

CHF 95.- pro Person
exklusiv Getranke

Donnerstag, Heiligabend 24. Dezember 2026 Mittag und Abend
Freitag, Weihnachten 25. Dezember 2026 Mittag und Abend
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Weihnachtsmenu

Vegetarisch

Weihnachtshappchen
Randen-Crostini mit Apfel und Meerrettich
Mini-Rosti mit geraucherter Karotte und Sauerrahm
Birnen-Zwiebelkiichlein mit Alpkase

Gemusetatar mit Focaccia
Kurbisflan mit Stanser Geissfrischkase
Nusslisalat mit eingelegten Birnen und Baumntissen

Gerostete Pastinakensuppe mit Thymian, Senfglace und Apfelchips

Pochiertes Bio-Ei mit Wurzelgemise, Krauterpesto und frittierten Bio-Pilzen
Bio-Pilzragout mit Kartoffelespuma

Hartkase mit Feigenkonfi und Buchweizen-Nussbrot
Vermicelles mit Meringue und geschlagener Nidle
Lebkuchenmousse mit Glihweinbirne
Gebackene Apfelkiichlein mit Vanillesauce
Weihnachtsguetzli
Weihnachtsmenu komplett

CHF 95.- pro Person
exklusiv Getranke

Donnerstag, Heiligabend 24. Dezember 2026 Mittag und Abend
Freitag, Weihnachten 25. Dezember 2026 Mittag und Abend
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Silvestermenu

Silvester-Apéro
Kaiserschnitte
Bagels mit geraucherter Karotte
Knéackebrot mit Geissfrischkase

Marinierte Randen mit Labneh, Chicorino Rosso und gewtrzten Nussen
Tarte Tatin mit Apfel und Jerseybluekase
Wintersalat

Pochiertes Bio-Ei mit Kartoffelschaum
Bratwurst mit Rahmlauch und Senf
Rosa gebratenes Rinds Flat Iron Steak
und geschmorte Rindskopfbackli
mit Kartoffel-Selleriestock und Gemiuise
Hartkase mit Feigenkonfi und Buchweizen-Nussbrot
Schwarzwalderschnitte
Sauerrahmglace
Suisse Focaccia
Silvestermenu komplett

CHF 115.- pro Person
exklusiv Getranke
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Silvestermenu

Vegetarisch

Silvester-Apéro
Kaiserschnitte
Bagles mit geraucherter Karotte
Knéackebrot mit Geissfrischkase

Marinierte Randen mit Labneh, Chicorino Rosso und gewtrzten Nussen
Tarte Tatin mit Apfel und Jerseybluekase
Wintersalat
Pochiertes Bio-Ei mit Kartoffelschaum

Geflllte Champignons mit Rahmlauch und Senf

Frittierte Schwarzwurzel mit Bio-Pilzragout,
Kartoffel-Selleriestock und Gemiise

Hartkase mit Feigenkonfi und Buchweizen-Nussbrot

Schwarzwalderschnitte
Sauerrahmglace
Susse Focaccia

Silvestermenu komplett
CHF 115.- pro Person
exklusiv Getranke



