N O
BIOCLISINE  Slow Food®
* Cooks” Alliance

CULINARIUM
ALPINUM

UNSERE MITTAGSMENUS

Montag, 6. Juli bis Samstag, 11. Juli 2026
von 11.30 — 14.00 Uhr

Quarkgnocchi mit weissem Stanser Schafkése,
Walliser Bio-Aprikosen und Baumnuissen CHF 29.00

Hacktatschli vom Stanser Molkenschwein mit Joghurt
und mariniertem Gemuse CHF 27.00

Ragout vom Burer Demeter Gitzi
mit Linthmais-Polenta und Gemtise CHF 42.00

Frittierte Zucchetti und Auberginen mit Krauterpesto
und Gemusesalat CHF 27.00

Gebratene Balchen aus dem Vierwaldstattersee,
Weissweinsauce mit Estragon, Linsen und Kefen CHF 39.00

Alle Menus mit Salatschiissel und Suppe inkl. Wasser

Dessert
Tagesdessert CHF 9.50
Tageskuchen CHF 8.50

Wir gratulieren unseren beiden Lernenden

Pamela Zumbiihl, Kdchin EFZ

und

Lucy Hippi, Restaurantfachfrau EFZ

. T
H erz ll C h e herzlich zum erfolgreichen Lehrabschluss!
G ratu latlo n . Beide wurden fir ihre hervorragenden Leistungen mit
* o —Q— L. einer Ehrenmeldung ausgezeichnet — zu dieser
aussergewOhnlichen Leistung gratulieren wir ganz
besonders.

Wir sind unglaublich stolz auf euch und freuen uns
Uiber euren grossartigen Erfolg!

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch, Milchprodukte, Bio-Eier und Backwaren.
Bei Unvertraalichkeiten aeben wir aerne Auskunft. Die Preise verstehen sich inklusive MwSt. 8.1%



