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L BIOCLISINE  Slow Food®
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CULINARIUM
ALPINUM

UNSERE MITTAGSMENUS

Montag, 29. Juni bis Samstag, 4. Juli 2026
von 11.30 — 14.00 Uhr

Capuns mit Gemuise,
Krautstiel und Stanser-Fladensauce CHF 29.00

Schinken vom Stanser Molkenschwein mit Senfquark
und Kartoffel-Gurkensalat mit Bohnenkraut CHF 27.00

Gigot vom Bilirer Demeter Gitzi mit Minzjoghurt
und Couscous-Salat mit Gemiuse und Dorrfrichten CHF 42.00

Blatterteig-Kissen mit Gemuse,
Pilzen, Rahmsauce und Krautern CHF 27.00

Tatar vom geraucherten Hecht aus dem Murtensee mit Sauerrahm,
Randensalat und Focaccia CHF 39.00

Alle Menus mit Salatschiissel und Suppe inkl. Wasser

Dessert
Tagesdessert CHF 9.50
Tageskuchen CHF 8.50

Seeklang — Delicious Classics
«Secret Garden Party>»

Musik von Dvorak und Beethoven.

- -

3 Wir freuen uns auf Sie.

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch, Milchprodukte, Bio-Eier und Backwaren.
Bei Unvertraalichkeiten aeben wir aerne Auskunft. Die Preise verstehen sich inklusive MwSt. 8.1%

Ein Konzert fur alle Sinne. Freuen Sie sich auf
einen sommerlichen Abend mit klassischer

Im Anschluss ladt ein Apéro mit den Kiinstler
zum Verweilen und Austauschen ein. Optional
kann der Abend mit einem thematisch
abgestimmten Konzert-Dinner ergdnzt werden.



