Weissweine

Solaris AOC
Barrique

Riesling Silvaner
AOC

Lumpazi

Solaris,
Sauvignac,
Sauvignon Blanc,
AOC

Rauschling AOC

Petite Arvine
Gold AOC

Sauvignon Blanc
AOC

La Griffole
Chardonnay AOC

Chasselas

Bertrando
Sauvignon, Friulano,
Chardonnay

Gruiner Veltliner

Swiss Historic
Hotel Le Blanc

Schaumweine

Le Petit

Mousseux
AOC

Brut Absolu NE
AOC

Cil-de-Pedrix NE
AOC

CULINARIUM ALPINUM

Bio Weingut Sitenrain
Meggen

Weingut Kastanienbaum
Kastanienbaum

Bio Landhof Muracher
Vitznau

Kellerei Kloster
Einsiedeln

C. Varonier & S6hne AG
Varen, Wallis

Weingut Kastanienbaum
Kastanienbaum

Grillette Domaine De
Cressier, Neuenburg

Grillette Domaine De
Cressier, Neuenburg

Casa Vinicola E.
Antonutti
Friaul, Italien

Bio Winzerhof Allacher
Rainer
llimitz, Osterreich

Swiss Historic Hotels,
Mont-sur-Rolle, Waadt

Weingut
Kastanienbaum
Kastanienbaum

Grillette Domaine De
Cressier, Neuenburg

Grillette Domaine De
Cressier, Neuenburg

CULINARIUM

Ich bin ein lieblicher, aromatischer Weisswein und iiberzeuge mit intensiven
Aromen von exotischen Friichten und Honig. Durch meine frische Saure,
kombiniert mit einer splirbaren Siisse ergebe ich eine konzentrierte
Gaumentfiille. Definitiv ein Grund zur Freude.

Ich zeige Aromen von Zitrusfriichten, Holunder und Aprikosen. Am
Gaumen bin ich gehaltvoll, mineralisch und ausgewogen mit einem langen
Ausklang und einer bekdmmlichen Saure. Ich eigne mich hervorragend als
Apéritifwein oder passe wunderbar zu Kase und Grilliertem.

Lumpaz ist ein Lausbub, so wie Marius der Winzer. Ich Giberzeuge dich mit
fruchtigen Aromen von Passionsfrucht, Holunder und Stachelbeere. Mein
schéner Abgang und meine ausgewogene Struktur bleiben auf jeden Fall
positiv in Erinnerung.

Seit dem 16. Jahrhundert baut man mich rund um die Ziircher
Kistenregion an. Oben im Kloster reife ich zu meiner vollen Pracht heran.
Mit wachsender Beliebtheit runden meine Aromen von Krautern und
Zitrusfriichten definitiv jede leichte Kost ab.

Als autochthone Traubensorte gebe ich dir das, was du von den Walliser
Winzern erwarten kannst: Qualitat par excellence. Ich schenke dir
erfrischende Zitrusfrucht, gepaart mit erotischen Frucharomen in der Nase
und im Gaumen, eine angenehme Frische mit leicht salzigen Noten.

Ich verstréome intensive Diifte von Holunder und Grapefruit, erganzt durch
Noten von Stachelbeeren, etwas Cassis und Limetten. Am Gaumen zeige
ich mich vielschichtig, mit feiner Sadure und anhaltenden Aromen. Ich bin
ein ausdrucksstarker Wein mit Eleganz und Selbstbewusstsein.

Mitteldichtes brillantes Gold. In der Nase zeige ich sortentypische Aromen
mit exotischem Hauch, gepragt von reifer Honigmelone und dichter gelber
Steinfrucht. Am Gaumen er6ffne ich mit langem Auftakt, harmonisch
eingebundener Saure, dichten balsamischen Aromen und einer kraftigen
Statur mit prasenter Mineralitat.

Mit feinen Noten von Agrumen und weissen Bliiten komme ich daher.
Trinken tut man mich zum Aperitif. Ich passe aber auch gut zu
Susswasserfischen oder Kase.

Ich wachse auf kalkig, tonigen Bdden im Herzen von Friaul. Friulano ist eine
spatreifende, wuchsstarke, ertragsreiche, autochthone Rebsorte. In diese
Assemblage mit den Franzosen Sauvignon und Chardonnay bringe ich
strohgelbe bis goldgelbe Farbe. Ich passe wunderbar zu Vorspeisen sowie
weissem Fisch

Ich bin die wichtigste Traubensorte von Osterreich. Spritzig und fruchtig
nach reifem Steinobst. Ich bin ein typischer Apéro Wein und ein
Feinschmecker.

Ich begriisse dich mit frischen floralen Noten, saftigem Pfirsich und einem
feinen Hauch von Feuerstein. Am Gaumen zeige ich mich lebendig, frisch
und wunderbar saftig, mit viel Trinkfreude und angenehmer Breite. Mein
Finale ist gepragt von reifer Frucht, klarer Struktur und einer dezenten
Mineralitat. Unkompliziert und zuganglich begleite ich dich durch
entspannte Abende mit Freunden. Santé.

Leicht stiss und prickelnd auf der Zunge. Ich verfiihre mit fruchtigen
Diiften von Holunder, Passionsfrucht und Grape-fruit. Gefolgt von
erfrischendem Limet-ten-Geschmack. Optimal um mal richtig die Korken
knallen zu lassen.

Ich bin ein Schaumwein von grossem Reichtum und edler Frische. Mich
genies-sen Sie ideal als Apéritiv, als Vorspeise oder am Ende einer Mahlzeit,
um in Schénheit zu enden.

Ich bin ein Roséschaumwein mit vollmundigem Charakter und
langanhaltendem Abgang. Am besten passe ich zum Apéritiv oder am
Abend des schénen Essens, um den Anlass abzurunden.
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Rotweine

Pinot Noir
Barrique AOC

Maréchal Foch &
Divico, Cuvée,
Barrique, AOC

Le Rouge Cuvée,
Gamaret, Merlot
& Pinot Noir, AOC

CUVA, Gamaret
& Pinot Noir, AOC

Blauburgunder,
Pinot Noir, AOC

Cuveée des Devins,
Pinot Noir, AOC

Frecher Hagel

Le Palin, Malbec
Vernissagen, Vin
de pays des trois-
lacs

Melodia, Merlot,
Cabernet
Sauvignon &
Cabernet Franc,
DOC

Barbarossa,
Merlot, DOC,
Riserva

Bondola, DOC

Mannertrane,
Dole von
Salgesch, Pinot
Noir, Barrique,
AOC

Swiss Historic
Hotel Le Rouge

CULINARIUM ALPINUM

Weingut Kastanienbaum

Kastanienbaum

Bioweingut Sitenrain
Meggen

Weingut Kastanienbaum

Kastanienbaum

Kellerei Kloster
Einsiedeln

Weingut Bergli, Stans

Domaine Grisoni SA
Neuenburg

Bio Landhof Muracher
Vitznau

Grillette Domaine de
Cressier, Neuenburg

Cantina alla Maggia
Ascona

Cantina alla Maggia
Ascona

Cantina alla Maggia
Ascona

Weinschmiede Salgesch
Varen, Wallis

Swiss Historic Hotels,
Osterfingen,
Schaffhausen

CULINARIUM
ALPINUM

Sattes Rubinrot und reife Fruchtaromen von Pflaumen und roten Kirschen,
wiirzige Dufte von Kaffee und Vanille. Ich bin gut strukturiert mit
feinkérnigen Tanninen, einer feinen Saure und viel Schmelz. Ich passe zu
allen Fleischgerichten. War 1 Jahr in Barrique gelagert

Direkt anfangs Meggen gedeihe ich an einem sonnigen Huigel. Leuchtende,
rubinrote Farben und komplexe Diifte von Cassis, schwarzem Holunder und
Rosen. Samtige und wiirzige Tannine erlebst du, wenn du mich auswahlst.

Diifte von Kirschen und Brombeeren erwarten dich, wenn du dich fiir mich
entscheidest. Wiirzige Aromen von Pfeffer, Vanille und Mokka runden mein
Profil ab und widerspiegeln meinen kraftigen Verschnitt von diesen drei
Traubensorten

Von hoch oben im Klosterkeller vom Kloster Einsiedeln habe ich den Weg
nach Stans gefunden. In mir ist die geballte Ladung von Pinot Noir und
Gamaret, was einen intensiven Geschmack von Zwetschgen und wiirziger
Note widerspiegelt. Kein Wunder bin ich hier vertreten, ich gehére zur Liga
der gehaltvollsten Schweizer Rotweine und besitze eine ausgesprochen
lange Lagerfahigkeit von bis zu 15 Jahren. Ein Genuss.

Direkt vor der Haustiir des CULINARIUM ALPINUM bin ich aufgewachsen in
der Zentralschweiz. Ich besteche mit aussergewdhnlich schéner Saure und
frisch-fruchtigem Abgang.

Ich prasentiere mich in leuchtendem Kirschrot. In der Nase zeige ich
intensive Aromen von roten Kirschen, reifen Zwetschgen und floralen
Noten. Am Gaumen bin ich finessenreich, mit delikatem Ausbaucharakter,
einem Hauch Dorrfriichte, feiner Tanninstruktur und harmonischem,
langem Nachhall.

Weil die ersten zwei Jahrgange verhagelt wurden, und der Winzer frech ist,
heisse ich so0. Mein rauchiger Geschmack nach Beeren, schwarzer Kirschen
und Blumenaromen wird auch dich begeistern.

100% Malbec, 18 Monate im Barrique. Mit meiner dichten, tiefgranatroten
Farbe, der Harmonie zwischen Noten von roten Beeren und Gewlirzen bin
ich ein perfekter Begleiter fur deinen Abend. Am Gaumen rund, vollmundig
und geschmeidig, mit grossem aromatischem Reichtum, der wiederum
rote Friichte und Gewiirze kombiniert.

Bordeaux Blends gibt es auch aus dem Tessin. Durch den Ausbau in
franzdsischen Barriques wahrend 12 Monaten bin ich dem klassischen
Bordeaux nahe. Marmelade, Waldfrilichte, krautige Tone, wiirzige Noten mit
einem Hauch von Lakritze und schwarzem Pfeffer mit eleganten, weichen
Tanninen.

Ich bin ein klassischer, ausgewogener, leicht zu trinkender Merlot fiir jeden
Tag. Gut eingebundene Tannine, verleihen mir eine angenehme Weichheit.
Knackige rote Friichte, frischen blumigen Noten von Geranien, vor einem
Hintergrund, der an gerdsteten Kaffee erinnert.

Die Bondola ist eine alte, einheimische, rote Rebsorte aus dem Kanton
Tessin. Ich reife in Terrakotta-Amphoren fiir 8 Monate. Ich erinnere an
intensive fruchtige Noten von wilden Brombeeren und Heidelbeeren mit
einem Hauch von Walnuss. Trocken und mit angenehmem gerbstoffton. Ich
habe einen mittleren K&rper mit ausgezeichnetem Sduregehalt. Ich bin ein
origineller Wein mit mittlerer Komplexitat und Lange.

Der hauseigene Grand Cru Salgesch ist mein Pate. Nach der Garung komme
ich als Anteil des Grand Cru Salgesch in junge 225 Liter Eichenféasser. Der
wohldosierte zwolfmonatige Barriqueausbau verleint mir dabei den letzten
Schliff: Finesse, samtige Gerbstoffe und einen feinen Touch Vanille. Ich bin
ein Genuss fur alle Liebhaber von Pinot Noir im Burgunder Stil.

Ich komme mit voller Fruchtpower daher: Reife rote Beeren préagen mein
Bouquet und verleihen mir eine wunderbar jugendliche Aromatik. Am
Gaumen zeige ich mich frisch, harmonisch und bestens ausbalanciert. Feine
Tannine sorgen fiir Struktur, wahrend mein langer, entspannter Abgang
Lust auf den né&chsten Schluck macht. Santé.
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