BIOCLISINE  Slow Food®
* Cooks” Alliance

CULINARIUM
ALPINUM

UNSERE MITTAGSMENUS

Montag, 20. April bis Samstag, 25. April 2026
von 11.30 — 14.00 Uhr

Frittierte Frihlingszwiebeln im Tempurateig
mit Miso-Mayonnaise und sautiertem Gemiise CHF 29.00

Geschnetzeltes vom Stanser Molkenschwein mit Pilzsauce,
Kartoffelstock und Gemuse CHF 27.00

Gebratener Rindshuftdeckel
mit Krautersauce, Bratkartoffeln und Gemiuise CHF 42.00

Blatterteig-Quiche mit Spinat,
Kase und Krauterquark CHF 27.00

Gebratene Balchen aus dem Vierwaldstattersee
mit Krauterpesto, Borlottibohnen und Krautstiel CHF 39.00

Alle Menus mit Salatschiissel und Suppe inkl. Wasser

Dessert
Tagesdessert CHF 9.50
Tageskuchen CHF 8.50

Weisser Sonntag
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Wir freuen uns auf Sie.

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch, Milchprodukte, Bio-Eier und Backwaren.
Bei Unvertraglichkeiten geben wir gerne Auskunft. Die Preise verstehen sich inklusive MwSt. 8.1%



