N O
BIOCLISINE  Slow Food®
* Cooks” Alliance
e .

CULINARIUM
ALPINUM

UNSERE MITTAGSMENUS

Montag, 2. Februar bis Samstag, 7. Februar 2026
von 11.30 — 14.00 Uhr

Pochierte Bio-Eier mit Rostikroketten
und Kohlgemiise CHF 29.00

Schinken vom Stanser Molkenschwein mit Senf,
Bratkartoffeln und Demeter Sauerkraut CHF 27.00

Frittierter Hecht aus dem Murtensee
mit Tartarsauce, Salzkartoffeln und saurem Gemduse CHF 39.00

Duo vom Luzerner Demeter Lamm
Riicken und Hacktatschli
mit Rosmarinjus und Tessiner Loto Risotto mit Klrbis CHF 42.00

Kichererbseneintopf mit Gemuse, violetten Kartoffeln,
Joghurt und hausgemachte Focaccia CHF 27.00

Alle Menus mit Salatschiissel und Suppe inkl. Wasser

Dessert
Tagesdessert CHF 9.50
Tageskuchen CHF 8.50

Kochen im Kloster

Regional verwurzelt, kreativ umgesetzt:
Kochkurse, die Lust auf Neues machen

7. Februar 2026: Bruderhahn & Suppenhuhn
21. Mérz 2026: Osterbrunch-Ideen
28. Marz 2026: Karfreitags-Fisch
Anmeldung unter: www.culinarium-alpinum.com

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch, Milchprodukte, Bio-Eier und Backwaren.
Bei Unvertraglichkeiten geben wir gerne Auskunft. Die Preise verstehen sich inklusive MwSt. 8.1%



