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CULINARIUM
ALPINUM

Silvestermenu

Silvester-Apéro
Kasebrotli mit Frischkase
Klosterbrot mit Eiersalat

Crépes mit gerduchtem Fisch

Gitzilebercreme mit Kirschenchutney und Brioche
Tarte Tatin mit Birne und Jerseybluekase
Wintersalat
Raviolo mit geschmorten Zwiebeln, Ricotta und Rostzwiebeln

Hausgemachte Rostikrokette mit Sauerrahm und gerauchten Balchen

Gebratener Kalbsriicken und Kalbshaxenragout
mit Pastinaken-Kartoffelstock und Wintergemiise

Kasebuffet mit Andeerer Kasesorten

Frenchtoast mit Kompott
Schokoladenmousse mit 64% Felchlin Schokolade
Hausgemachte Zwetschgenglace mit Nelke

Silvestermenu komplett
CHF 115.- pro Person
exklusiv Getranke

Dienstag, Silvester 31. Dezember 2024 Abend

Tischreservationen nehmen wir ab 18.30 Uhr bis 21.00 Uhr entgegen
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Silvestermenu

Vegetarisch

Silvester-Apéro
Kéasebrotli mit Frischkase
Klosterbrot mit Eiersalat

Crépes mit gerduchtem Geissziger

Gemusetatar mit Sauerrahm und Brioche
Tarte Tatin mit Birne und Jerseybluekase
Wintersalat
Raviolo mit geschmorten Zwiebeln, Ricotta und Rostzwiebeln

Hausgemachte Rostikrokette mit Sauerrahm und gerauchtem Stanser Geissziger

Bio-Pilzpiccata mit geschmorten Karotten
Pastinaken-Kartoffelstock und Wintergemiise

Kasebuffet mit Andeerer Kasesorten

Frenchtoast mit Kompott
Schokoladenmousse mit 64% Felchlin Schokolade
Hausgemachte Zwetschgenglace mit Nelke

Silvestermenu komplett
CHF 115.- pro Person
exklusiv Getranke

Dienstag, Silvester 31. Dezember 2024 Abend

Tischreservationen nehmen wir ab 18.30 Uhr bis 21.00 Uhr entgegen



