Sonntags Klosterzmorge

Sonntags von 7.00 bis 12.00 Uhr

Bedienen Sie sich nach Herzenslust an unserem regio-
nalen Friihstuicksbuffet und der Getrankeauswahl

auf dem Buffet:

Zopf mit Milchkaramell
Bio Butterzopf mit Milchkaramell

Birchermuisli mit Beilagen

Biomuiesli aus Haferflocken, Apfel und Bio Milch
Als Beilagen finden Sie frische Friichte, getrocknete Friichte, Naturejoghurt,
hausgemachtes Granola, Kernen / Leinsamen

Brot, Butter und Konfi
Auswahl aus Klosterbrot, Bio Butterzopf, Paillassebrot,
hausgemachte Konfitliren, Honig und Butter

Kaseauswahl
Weisser Stanser, Stanser Roteli, Nidwaldner Bergkéase

Salziges und Suisses

Hummus | Krauterquark | Gemusesticks |

Kalter Braten mit Tatarsauce | Geissfrischkdse mit
Chutney | Geraucherter Fisch

Kuchen | Zimtschnecken

Birnensaft | reinsortiger Apfelsaft | Quittensaft
Orangenmost | Hafermilch | Bio Milch

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch. Ober Allergene und Unvertraglichkeiben geben wir gerne Auskunft.

Die Preise verstehen sich in CHF inklusive Mw5t 8.1 %.

CULINARIUM
ALPINUM

zum Bestellen:

Eierspeisen  Sie haben die Auswahl zwischen
Hartgekochtes Ei | Spiegelei | Pochiertes Ei

3-Minuten Ei | Omelette | Riihrei
mit Schinken | Kase | Gemuse | Krauter | Bio Pilze | Speck

Fleischauswahl
Trockenfleisch | Fleischkase | Schinken

Kaffee und Tee

Hochstrasser & Teegarten | Bio- und Fairtrade zertifiziert

Kaffee | Espresso | Milchkaffee | Cappuccino |

Latte Macchiato | Alpenkrautertee | Marokkanische Minze |
Bio Verveine | Schwarztee | Griintee |

Schokolade warm oder kalt
Edelste Felchlin Schokolade frisch geschmolzen mit 68% Kakaoanteil

Ovomaltine warm oder kalt

CHF 45.00 pro Person
Kinder von 6 - 12 CHF 22.50
jungere Kinder sind eingeladen

BIOCUISINE
*




