CULINARIUM
ALPINUM

KLOSTERZMORGE

Sonntags von 07.00 — 12.00 Uhr
sowie taglich von 07.00 — 10.00 Uhr

Bedienen Sie sich nach Herzenslust an unserem
regionalen Frihstlicksbuffet und der Getrankeauswahl

Zopf mit Milchkaramell
Hausgemachter Bio Butterzopf
mit Milchkaramell

Birchermiiesli Buffet

Biomuesli aus Haferflocken, Apfel, Birne,
Milch und Leinsamen

Als Beilage finden Sie Apfel, getrocknete
Frichte, Naturejoghurt, hausgemachtes
Granola

Brot, Butter und Konfi

Einfache, herzhafte Bioprodukte zum
Frihstlck.

Auswahl aus Klosterbrot, Bio Butterzopf,
Paillassebrot, hausgemachte Konfitiiren,
Honig und Butter

Eierspeisen

Hartgekochtes Ei | Spiegelei | pochiertes Ei |
3-Minuten Ei | Omelette | Rihrei mit
Schinken | Kase | Gemlise | Krauter | Pilze |
Speck

Fleisch- und Kaseauswahl
Trockenfleisch, Fleischkase, Salamettli,
Schinken, Weisser Stanser, Stanser Roteli,
Nidwaldner Bergkéase

Getranke

Bio- und Fairtrade zertifiziert | Kaffee |
Espresso | Milchkaffee | Cappuccino |

Latte Macchiato | Alpenkrautertee | Gllicks-
tee | Bio Verveine | Schwarztee | Griintee |
Schokolade warm oder Kkalt | edelste
Schokolade aus dem Hause Felchlin |

frisch geschmolzen mit 68% Kakaoanteil |
Ovomaltine warm oder kalt | Birnensaft |
reinsortiger Apfelsaft | Bio Milch

CHF 38.00 pro Person
Kinder von 6 bis 12 Jahre, CHF 17.50
jingere Kinder sind eingeladen

6ffnungszeiten Restaurant
Das Restaurant ist taglich

von 07.00 bis 23.30 Uhr
gedffnet, sonntags bis 13 Uhr

Von Montag bis Samstag servieren wir drei
Mittagsmen(s sowie a la carte am Abend.
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